
Stem på din favoritt!
03Den Røde Hummer

- Franchisemodell for fisk- og skalldyrrestauranter langs veiene.

- Morsom, rask, familievennlig restaurant med god og fersk mat.

Forretningsmulighet
MoonWalk for Nofima Mat

NSL

Selve driften skjer gjennom  

franchise av erfarne kokker 

eller restauratører.

Kan være både a la carte og 

selvbetjening av enkle fisk og 

skalldyrretter. Både raske 

løsninger og muligheter for å 

roe ned.

+

Vi utvikler varemerket, grafisk pro-

fil, mal for innredning, felles menyer 

og  driftsform. Felles annonsering.

+

Bensinstasjoner har ikke plass for å sitte ned og spise.

Langs veien har vi ofte behov for rask mat.

Marché har suksess internasjonalt med fersk lokal mat, valgfrihet, 

mulighet for å ta en pause.

Hvorfor?

Gode raske restauranter langs veiene savnes i Norge. 

Det finnes ingen restaurantkjede i Norge med sjømat 
som utgangspunkt.

Det er få serveringssteder som tar på alvor familienes 
behov langs veiene.

?

INNSIKT

Støttes av innsiktStøttes av observasjoner

BILEN SOM SPISEBORD
God og sunn mat - tilpasset oss som er ute og kjører

Vi vil ha det raskt. Det må kunne spises i eller utenfor bilen. Alle må få noe de liker.
Plattformen omfavner alle forretningsmuligheter som har bilen som spisebord som utgangspunkt.

Jeg synes vel egentlig 

ikke at mat og bil hører sammen, 

men ofte har vi ikke noe valg.

Vi reiser ofte langt og må spise underveis, vi 

sitter i bilen ved lunsjtid, eller vi er litt 

småsultne og ønsker en pause.

Vi er på vei til noe og ønsker å komme frem. 

Derfor vil vi ikke bruke mye tid, men vi 

vil likevel ha god og sunn mat!

Vi forstår hvordan det er 

å reise i bil, og vi vet at folk i bil er 

ulike typer mennesker.

Derfor er vi tilstede langs veien og legger 

forholdene til rette for at du kan stoppe 

og spise.

Vi vet at du liker god og sunn mat selv 

om du kjører bil. Og vi vet at dere 

ønsker ulike ting, selv om dere 

sitter i samme bil.

Konkurransefortrinn

Vi blir franschisegiver og sitter med hele kontrollen.

Store muligheter for vareleveringer fra NSLs medlemmer.

Sunn mat langs veien - sterk signaleffekt: «Jeg er sunn».

!

PLATTFORM

Suksesshistorier

Den Røde Hummer blir foretrukket stoppested langs veien for norske barn.

Den Røde Hummer åpner i Sverige, Danmark, Tyskland...!

Familierestaurant med gode valg-

muligheter både for barn og voksne.

"

+

+

Akvarier, leker, samlekort og 

aktiviteter for barne.  Barna 

maser om å få lov til å stoppe 

på Den Røde Hummer!

+

01Autowraps
- Wraps spesiallaget for å spises i bil.

- Lett å spise, ingen søl, praktisk emballasje og nyttig tilbehør.

Forretningsmulighet
MoonWalk for Nofima Mat

NSL

Kan selges både på bensin-

stasjoner og i dagligvare.

Mulighet for ulike serier: 

norske wraps, mexikanske, 

asiatiske osv

+

Praktisk emballasje som f.eks kan 

festes på dashbordet. Alt nødvendig 

tilbehør som servietter følger med.

+

Emballasjen må være organisert slik at det er lett å få tak i og lett å spise.

Maten må ikke grise.

Bensinstasjonene skviser råvareleverandører - vi må lage merkevarer og 

unike løsninger.

Hvorfor?

Det finnes få måltider som er spesiallaget for å spise i 
bilen.

Wraps er godt likt og smaker godt med fisk og sjømat.

?

INNSIKT

Støttes av innsiktStøttes av observasjoner

BILEN SOM SPISEBORD
God og sunn mat - tilpasset oss som er ute og kjører

Vi vil ha det raskt. Det må kunne spises i eller utenfor bilen. Alle må få noe de liker.
Plattformen omfavner alle forretningsmuligheter som har bilen som spisebord som utgangspunkt.

Jeg synes vel egentlig 

ikke at mat og bil hører sammen, 

men ofte har vi ikke noe valg.

Vi reiser ofte langt og må spise underveis, vi 

sitter i bilen ved lunsjtid, eller vi er litt 

småsultne og ønsker en pause.

Vi er på vei til noe og ønsker å komme frem. 

Derfor vil vi ikke bruke mye tid, men vi 

vil likevel ha god og sunn mat!

Vi forstår hvordan det er 

å reise i bil, og vi vet at folk i bil er 

ulike typer mennesker.

Derfor er vi tilstede langs veien og legger 

forholdene til rette for at du kan stoppe 

og spise.

Vi vet at du liker god og sunn mat selv 

om du kjører bil. Og vi vet at dere 

ønsker ulike ting, selv om dere 

sitter i samme bil.

Konkurransefortrinn

Vi utvikler en unik emballasje og en merkevare som blir 
forbundet med mat i bil. Vanskelig å kopiere.

Kan selges overalt hvor det er naturlig for bilister å handle.

!

PLATTFORM

Suksesshistorier

Utvides etterhvert til å bli en stor serie for mat i bil.

Vi inngår linsensavtaler med leverandører i utlandet.!

Tre små wraps med tre ulike 

smaker. Kan være fisk, skalldyr, røk-

laks, men også kylling og grønnsaker.

"

+

+

05Suppe på en pinne
- Suppebeger med oppvarmingspinne i koppen som aktiveres før 

bruk.

- Fungerer som rask lunsj, mat i bilen eller et lett enhåndsmåltid.

Forretningsmulighet
MoonWalk for Nofima Mat

NSL

Kan stå i kjøledisken i 

dagligvare, KBS, kantiner, 

automater...

+

Oppvarmingspinnen utløses 

med et trykk. Har en kjemisk 

reaksjon som produserer varme.

+

I mange situasjoner er det viktig at det ikke kan søle.

På farten har vi ofte en hånd tilgjengelig.

Noen ganger går vi og spiser samtidig.

Vi vil ha det både raskt, enkelt og sunt.

Hvorfor?

Gode supper er et stort savn i Toro-Norge.

Suppe i beger egner seg godt som mellommåltid, rask 
lunsj, mat i bil og når man er på farten.

?

INNSIKT

ENHÅNDSMATEN
Litt småsulten. Må ha litt å spise.

Ikke søle. Spise med en hånd. Gjerne både godt og sunt.
Plattformen omfavner alle forretningsmuligheter som skaper enhåndsmat.

Jeg er ofte på farten. På vei hjem med 

toget. På T-banen på vei til et møte.

Jeg trenger ofte litt påfyll mellom slagene. Noe 

jeg kan spise mens jeg går. Noe som ikke søler til 

dressen. Og som kanskje gir litt mer næring og 

energi enn en ispinne.

Sunt, lite og godt. I en hånd.

Vi forstår de travle hverdag. At du 

ikke alltid har tid til å spise ordentlig. At du 

av og til må ta noe mat i hånda men du går.

Vi skjønner også at du ikke alltid er fornøyd med 

en pølse, en ispinne eller en sjokolade. 

Derfor tilbyr vi deg noe som både er godt og 

sunt, og som du kan spise med én hånd - 

hvorsomhelst.

Støttes av observasjoner Støttes av innsikt

Konkurransefortrinn

Kan selges overalt hvor det er en kjøledisk. Vi blir ikke 
avhengig av en kjede.

Vi får en teknisk løsning som ikke er enkel å kopiere. Patent?

!

PLATTFORM

Suksesshistorier

Suppe på en pinne blir kåret til Norges beste ferdigsuppe.

Den tekniske løsningen lisensieres til andre land.!

God, fersk fiskesuppe som 

både kan drikkes og spises.

"

+

06Fiskespisedagen
- En ukedag gjøres til den selvskrevne sjømatdagen. Evt. en fast 

dag hver måned.

- Samarbeid med dagligvare, KBS og Horeca om å tilby et stort 
utvalg fiskespesialiteter bare denne ukedagen.

Forretningsmulighet
MoonWalk for Nofima Mat

NSL

Dagligvare tilbyr ferdiglagde 

retter den dagen som paella, 

bacalao, fiskegrategn

+

 Puber og kneiper serverer 

fish-and-chips til halvliterne.

+

Ferkvaredisker har lite ferdigretter av fisk og skalldyr.

Spesielt kvinner synes fiskemiddager gjør at kroppen føles lettere.

Hvorfor?

Forbrukerne trenger hjelp og inspirasjon til å planlegge 
middager.

Fisk og fredager er selvsagt i katolske land.

Selv enkeltdager som forbindes meg spesiell mat gir 
betydelig salg, jfr kalkun på Thanksgiving og ribbe på 
juleaften.

?

INNSIKT

SPONTANMIDDAGEN
Når jeg skaffer meg middag - der og da.

Spises der jeg kjøper det. Eller i parken. Eller ta med hjem
Plattformen omfavner alle forretningsmuligheter for spontanmiddagen.

Mor pleide alltid å planlegge 

middagene for uken og gjøre innkjøpene 

i dagligvarebutikken.

Tidene har forandret seg. Iallfall er ikke jeg 

sånn! Ofte er det på vei hjem fra jobben at jeg 

husker at jeg må kjøpe middag.

Da er det klart at det må være ferdiglagd og 

enkelt å spise. Dessuten et ordentlig og 

sunt måltid.

Den beste middagen lager 

du når du har god tid og vil imponere 

venner.

Men i den travle hverdagen er det ikke alltid 

slik. Du må ha raske løsninger, enkelt 

tilgjengelig og mat som kan spises der du 

måtte ønske det.

Men der er ikke bare i helgene du vi ha god 

mat. Vi gir deg god og sunn mat - 

hver dag.

Støttes av observasjoner Støttes av innsikt

Konkurransefortrinn

Den som eier en posisjon i forbrukernes bevissthet, har et 
stort fortrinn.

Vil gavne hele sjømatbransjen, samt dagligvarekjedene og 
Horeca.

!

PLATTFORM

Suksesshistorier

75% av alle nordmenn spiser sjømat på fiskespisedagen.

Dagligvarekjedene registrerer totalt sett høyere salg og lønnsomhet på fiskespisedagen.!

Bransjen går sammen om å 

reklame, PR og andre tiltak for 

å etablere fiskespisedagen.

"

+

Kantiner serverer fiskesuppe 

til lunsj, levert ferdiglaget fra 

leverandør.

+

Bransjen driver opplæring og 

informasjon knyttet til Fiske-

spisedagen.

+

04Fingerfiskemat
- Assortert fingermat av fisk og skalldyr.

- Kan hentes på vei hjem fra jobben når man vil ha litt godt å 
spise for eksempel fredag kveld.

Forretningsmulighet
MoonWalk for Nofima Mat

NSL

Den mest lettvinne og velsmakende 

fredagsmiddagen du kan tenke deg. 

Perferkt til Chablis.

+

Garantert ferske og nylagde 

produkter. Kort holdbarhet og 

godt system for ordrestyring og 

logistikk.

+

Bør kunne bestilles på forhånd ved 

behov. Lett å plukke opp på vei hjem. 

Kan selges gjennom kantiner, 7-Eleven, 

men også i dagligvare.

+

Ønske om å ringe/hente, evt. få levert.

Spontane middager må være fristende, delikate.

Hvorfor?

Fingermat og tapas er populært, men tilbudet av 
ferdige løsninger, spesielt på sjømat er lite.

Ingen har utnyttet potensialet som ligger i norsk 
fingermat. Hvorfor spiser vi tapas i Norge?

Raske og enkle løsninger som passer til et glass vin 
mangler nesten helt.

?

INNSIKT

SPONTANMIDDAGEN
Når jeg skaffer meg middag - der og da.

Spises der jeg kjøper det. Eller i parken. Eller ta med hjem
Plattformen omfavner alle forretningsmuligheter for spontanmiddagen.

Mor pleide alltid å planlegge 

middagene for uken og gjøre innkjøpene 

i dagligvarebutikken.

Tidene har forandret seg. Iallfall er ikke jeg 

sånn! Ofte er det på vei hjem fra jobben at jeg 

husker at jeg må kjøpe middag.

Da er det klart at det må være ferdiglagd og 

enkelt å spise. Dessuten et ordentlig og 

sunt måltid.

Den beste middagen lager 

du når du har god tid og vil imponere 

venner.

Men i den travle hverdagen er det ikke alltid 

slik. Du må ha raske løsninger, enkelt 

tilgjengelig og mat som kan spises der du 

måtte ønske det.

Men der er ikke bare i helgene du vi ha god 

mat. Vi gir deg god og sunn mat - 

hver dag.

Støttes av observasjoner Støttes av innsikt

Konkurransefortrinn

Høy bearbeidingsgrad gir bedre marginer og mindre mulighet 
for kjedene til å overta selv.

Kan selges gjennom mange ulike kanaler: dagligvare, KBS og 
Horeca. Gir oss valgfrihet hvis kjedene vil presse oss.

Vi bør bære best til å håndtere krevende logistikk for sjømat.

!

PLATTFORM

Suksesshistorier

Fiskefingermaten blir omtalt i matspaltene til aviser og ukeblader.

Fiskefingermaten gir de beste marginene både for produsent og distributør.

Fingermat av fisk og skalldyr blir en ny trend på fredagskveldene.!

Ferdige brett i ulike størrelser og 

med forskjellig innhold - både enkle 

og mer eksklusive produkter.

"

+

Les igjennom alle forretningskonseptene og 
finn frem til din favoritt!

Legg et visittkort i postkassen som står ved det 
forretningskonseptet du valgte.

Har du ikke med deg visittkort, kan du fylle ut en 
stemmeseddel som ligger ved et av bordene.

Vi trekker ut en vinner som får tilsendt en liten 
overraskelse!


